Spéitburgunder

Der Blaue Burgunder (Pinot Noir) zdhlt zur Burgunderfamilie. Diese gehort wohl zu den frithesten
aus den Wildreben im westlichen Mitteleuropa ausgelesenen Sorten. Karl der Dicke brachte die
Rebe 884 an den Bodensee. Im 13. Jahrhundert wurde sie im Rheingau gepflanzt. Im 16.
Jahrhundert stand sie vermutlich auch in der Pfalz. Im 18. Jahrhundert soll die Sorte aus dem
Burgund an die Ahr gebracht worden sein. Einen Aufschwung erfuhr sie vor 150 Jahren mit der
Ausweitung der Sektproduktion, fiir die man reine Burgunderweinberge anpflanzte.

In Deutschland sind rund 11.800 Hektar (Baden mit grofBtem Anteil von fast 5.900 ha) mit dieser
Sorte bestockt, das sind mehr als zehn Prozent an der Gesamtrebfliche.

Die edle und sehr alte Rebe verlangt viel Sorgfalt und stellt hohe Anspriiche an Klima und Boden.
Am besten gedeiht sie in sogenannten Rieslinglagen, also besten Lagen.

Die Sorte wird vornehmlich als trockener Rotwein ausgebaut. Es gibt Roséweine (Weil3herbst) und
Sekt. Werden die Trauben nach der Lese sofort abgepresst, so ldsst sich aus dem hellen Saft ein
,.Blanc de Noirs*, ein Weillwein aus dunklen Trauben, herstellen. Hohere Qualitaten werden auch
im Barrique ausgebaut.

Spatburgunder schmecken vollmundig und samtig und haben ein fruchtiges Aroma nach roten
Friichten, von Erdbeere iiber Kirsche und Brombeere bis hin zur schwarzen Johannisbeere. Er ist
ideal fiir die kiltere Jahreszeit. Die kriftigen Aromen genie3t man zu Braten oder Wild, aber auch
zur Késeplatte. Der Weillherbst gefallt zu Vorspeisen und weillem Fleisch.
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